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SCHEDA TECNICA

MINIERA
Ansonica dell’Elba DOC

VITIGNO
Ansonica in purezza

ZONA DIPRODUZIONE
Isola d'Elba, Loc. Montefico, Rio

CARATTERISTICHE TERRENI E VIGNETI

L'Azienda si estende per 35 ettari di cui circa 8 coltivati a vigneto

con densita elevata di ceppi (circa 6000). Terreno ricco di scheletro e
minerali; i vigneti si trovano su terrazzamenti collinari degradanti verso
il mare da un lato e a ridosso del manto boschivo dall‘altro.

GRADO ALCOLICO
Il grado alcolico & 12,5 - 13 % Vol. Bottiglia da 0,75 It.

NOTE DIDEGUSTAZIONE

Ansonica dell'Elba in purezza fermentata ed affinata per 12 mesi in
piccole botti di legno. Il colore & ambrato, il profumo intenso, il gusto & di
frutta fresca e miele.
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